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ALLE MANDORLE
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CROCCANTUO ALLE
MANDORLE

oluta della pasticceria siciliana,
indi Rocco Blanco: croccanti,

rlare di qualita delle
i, propri prodotti,
ma mai come oggi il conc alta dei fatti,
non é scontato. Solo chi ma

il ricordo

tangibile del profumo che si spri ina delle
nonne o delle mamme che, in
tradizionali, sfornavano, ognuno con
famiglia, vere e proprie prelibatezze, € s
quel profumo e di quel gusto fino a riusci
riproporlo in maniera identica al ricord ici e
mani esperte, dopo aver miscelato mando
di zuccheri e aromi, dispongono il compo
che saranno cotte in forno, e poi ta
invitanti da addentare e gustare. E sicur, are un
CroccanTuo alle Mandorle che frant
dolcezza e punte d'amaro tostato
conosciute, emozioni vissut

iente commistione di che moderne,



Nome

Periodo di produzione:

Zona di produzione:

Ingredienti:

Packaging:



IL RACCONTO
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TELA DIRAGNO

INTENSITA COLORE

ADESIVITA INTENSITA OLFATTIVA

MASTICABILITA \_— — FRUTTA SECCA

CROCCANTEZZA

ASTRINGENZA | 1 MANDORLA

SPEZIATO

TOSTATO

PERSISTENZA AROMATICA




IL GUSTO

Un vivace e intenso color brunito caratterizza la colata di
zucchero e mandorle di questo croccante che al naso impone
note di mandorla, sfumature aromatiche di tostato e un
lieve e recondito sentore di latte e olio.

In bocca esplode immediata la dolcezza, stemperata dalle
note lievemente amare che emergono in presenza di frutta
secca tostata.

5 EARRETIE

La buona croccantezza e masticabilita rendono il dolce
intrigante al punto da cedere alla tentazione di mangiarne
uno dopo l'altro, senza limite alcuno.
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LA QUALITA
NUTRIZIONALE

GRUPPO VITAMINICOA, D, E @



LA GARANZIA

Nella produzione di pasticceria tipica molti sono gli elementi
per i quali il consumatore richiede di essere garantito: la qualita
e la provenienza degli ingredienti, la tradizionalita di metodi e
ricette, la stabilita, la sicurezza e I'igienicita delle preparazioni
finali. Tale obbligo € ancora piu stringente nei confronti della
clientela commerciale, rappresentata dalle reti di distribuzione
e dai punti vendita operanti su mercati distanti. A questo scopo
I'azienda di Blanco Rocco utilizza un sistema di autocontrollo
(chiamato HACCP) che impegna i propri operatori ad applicare
rigorosamente, in tutti gli aspetti e le fasi (approvvigiona-
mento, lavorazione, confezionamento, esposizione e vendita,
spedizione) le precauzioni e le buone pratiche che oggi
consentono di ottenere un prodotto che conserva le sue
caratteristiche nutritive e di genuinita ed é esente da rischi
sanitari.



DOVE TROVARE IL
PRODOTTO

Blanco distribuisce e vende
attraverso i canali della GDO in tutta Italia:
* Penny Market

* Lidl
* Eurospin
* Conad



IL PASSAPORTO

Per saperne di piu

www.ilpassaportodelgusto.it
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Blanco Rocco
Viale Mario Gori, 513 — 93015 Niscemi (CL)

Tel +39 0933 1961306

Fax +39 0933 1960376 -

Cell +39 328 2617621 ;
Email info@localfoodsicilia.it
Web www.localfoodsicilia.it

Facebook Blanco Antiche Tradizioni
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A curadi Cogea Srl per il Progetto «RAMSES -'Rete Aree Mercatali
per-lo Sviluppo dell’Economia Sostenibile»®



